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Stracco, assoluta novita, & uno stracchino stagionato di
capra che nasce con caratteristiche molto simili al
taleggio in modo artigianale esclusivamente con latte di
capra intero.

Aromatico, dolce - gustoso, Stracco e una particolarita
dal pregiato sapore caprino.

SCHEDA TECNICA rev 04-2017 _

| Denominaziona
prodotto

Stracco di Capra stagionato,

ITipo di prodotto

Formaggio di latte di capra intero, stagionato, a pasta cruda, tenera, a crosta lavata.
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1 Caratteristiche
|del prodotto

Stagionatura

i
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Si presenta di forma guadrangolare, dal peso di kg. 2,3 circa con lati di 20 cm cirea e scalzo di 6 cm circa.
La crosta & sottile, rugosa di color rosato con gualche fioritura di muffa color grigio-bluastra. La pasta &
uniforme, compatta, fondente in bocea, con rada e fine occhiatura. |l sapore € dolce, con una punta
acidula, | aroma é carattenstmo caprino.

La staglonatura avviene in grotte naturali, per 4_: giornl circa durante i quah fa forma é sotioposta a
frequeml operazioni di rivoltatura e spugnatura con una soluzione di acqua e sale.

| Occasioni
‘i consumo

Principalmente un ottime formaggio da tavola da consumarsi come seconde piatto o a fine pasto e deve
essere gustato a temperatura ambiente per esaltarne sapori ed aromi. Si presta alle pit svariate
preparazioni in cucina: per arricchire primi piatti, fonde facilmente, si sposa con molti alimenti.

i
Confezionamento
|

Incarto con descrizione e caratteristiche del prodotto.
Imballo mcarmne da 4 forme o 2 forme.

'. Modalita e tempo
di conservazione

Da conservarsi in frlgo da+1"Ca+6°C
Shelf life 45 gg (dalla data di ccnf&.zaone}
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